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TURİZM VE OTEL İŞLETMECİLİĞİ PROGRAMI



Programın Tanıtımı

• Çukurova Üniversitesi, Pozantı Meslek
Yüksekokulu, Otel, Lokanta ve İkram
Hizmetleri Bölümü bünyesindeki Turizm ve
Otel İşletmeciliği Programı,

2010 – 2011 eğitim öğretim yılında öğrenci
kabulüne başlamıştır.

• Programda turizm sektöründe çalışabilecek
kalifiye turizm ara elemanlarının
yetiştirilmesi hedeflenmiştir.



Programın Tanıtımı

Program kapsamında,

• kendi kişisel gelişiminin önemini kavramış,

• sorumluluk sahibi,

• sorun çözme ve karar verme becerileri  
gelişmiş,

• çevrelerine saygı duyan bireyler yetiştirmek
amaçlanmaktadır.

• Programının müfredatı ve ders içerikleri
süreklisektörün ihtiyaçlarına göre 

güncellenmektedir. Son olarak, Program
ders ve içerikleri de 2023/2024 eğitim-
öğretim yılında yenilenmiştir.



Ders Planımız





Neden Turizm ve Otel 
İşletmeciliği ?

• Turizm ve Otel İşletmeciliği Programından
mezun olan öğrencilerimiz, Turizm Meslek
Elemanı ünvanını almaktadırlar.

Hedefimiz;

• genel turizm ve iletişim bilgisine sahip,

• meslek mevzuatı ve meslek etiğini bilen;

• turistik kaynakların ve çevrenin korunmasına  
duyarlı;

• bilgisayarda ofis ve otel otomasyon  
programlarını kullanabilen;

• oteldeki tüm departmanların işleyişini bilen
bireyler yetiştirmektir.



Yaz Stajı

boyunca• Öğrencilerimiz yaz dönemi  
Turizm sektörünün her alanında,

derslerin veteorik olarak öğretilen 
derslerde yapılan çeşitli
uygulamaların desteklenmesi ve
pekiştirilmesi amacıyla 30 iş gününü
içeren stajlarını yapmaktadırlar.

• Çalışacakları işleri daha stajda iken
ayarlayabilmekte ve okul bitiminde de
devam etmektedirler.



Fiziki Altyapı ve İmkanlar
• 1 adet Bilgisayar Laboratuarı bulunan  

meslek yüksekokulumuzda Otelcilik  
Otomasyon Sistemleri (Elektra) dersleri 
uygulamalı olarak yapılmaktadır.

• Öğrenciler, yiyecek-içecek servisi, ziyafet
servisi yönetimi, menü planlama gibi
dersleri yeterli donanımı içeren ekipmanlar
sayesinde uygulamalı olarak
gerçekleştirilebileceği 1 adet Yiyecek-
İçecek Servis Alanı ve Uygulama Mutfağına
sahiptir.

• Düzenli aralıklarla Adana ve çevresindeki
işletmelere teknik geziler düzenlenmektedir.



AKADEMİK
PERSONEL

Bölüm Başkanı

Doç. Dr. Dilek SAY

Öğr. Gör. Dr. Gökhan ÇOLAK

Turizm ve Otel İşletmeciliği Programı
Otel, Lokanta ve İkram Hizmetleri Bölümü

Doç. Dr. Dilek SAY Öğr. Gör. Dr. Zeynep ALBAYRAK



Programın İstihdam Alanları

Programdan mezun olan öğrenciler;

 Konaklama İşletmeleri,

 Yiyecek-İçecek İşletmeleri,

 Havayolu İşletmeleri,

 Çeşitli Ulaştırma Şirketleri,

 Turizm Bakanlığı,

 Turizm Yazarlığı,

 Rent a car İşletmeleri,

 Kongre-Konferans Merkezleri,

 Turizm Enformasyon Merkezleri ve daha
birçok ağırlama endüstrisi işletmelerinde
çalışma olanağına sahiptirler.



Dikey Geçiş Sınavı (DGS) İle 
Geçilebilecek Lisans Programları

• İşletme

• İşletme Enformatiği

• İşletme Yönetimi

• İşletme – Ekonomi

• Konaklama İşletmeciliği

• Konaklama ve Turizm İşletmeciliği

• Turizm İşletmeciliği

• Turizm İşletmeciliği ve Otelcilik

• Turizm ve Otel İşletmeciliği

• Turizm ve Otelcilik












